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Grieg Seafood – 
nybygg
1. desember kunne Vedal Entreprenør overlevere 
et teknisk komplise�t fiskeforedlingsanlegg på 
Gardermoen til byggherre Oslo Airpo�t City og 
leietaker Grieg Seafood.
 
Arve Brekkhus
ab@bygg.no

Bygget på drøye 5.300 kvadratme-
ter ligger plassert i Gardermoen 
Næringspark, og er det femte byg-
get Oslo Airport City (OAC) nå 
fullfører i området. Selv om dette 
ikke er det største bygget de har re-
alisert de senere årene, er det blant 
de aller mest teknisk kompliserte.

– Prosessen har egentlig vært 
slik at det ble bestemt at det skulle 
bygges et fileteringsanlegg for fisk, 
og at vi har satt opp et byggverk 
rundt dette. Alt er støttefunksjoner 
til fileteringsanlegget, og kravene 
fra Grieg Seafood har vært førende 
for hele utbyggingen, sier prosjekt-
sjef Kristian Dahlen i OAC. 

Skreddersydd
Anlegget blir beskrevet som et topp 
moderne fileteringsanlegg, skred-
dersydd for brukeren. Leietaker har 
dermed vært en sentral bidragsyt-
er gjennom hele planleggings- og 
utbyggingsfasen.

– Vi har dermed hatt et felles 
mål å jobbe utfra, der alle har dratt 
i samme retning. Som regel er må-
let å ferdigstille et bygg, men her 
er målet å filetere en laks. Vi har 
sittet sammen i halvannet år, og det 
har vært nøkkelen til at vi har klart 
å samarbeide så godt vi har gjort, 
legger Dahlen til. 

Den nye fiskeforedlingsdriften 
til Grieg Seafood bygges opp fra 
scratch i Norge. Mye av fiskehånd-
teringen skjer i utlandet, men nå har 
Grieg flyttet denne bearbeidingen 
hjem til Norge. Dette er dermed 
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med på å sikre mindre frakt av 
fisk, samt at det etableres flere nye 
arbeidsplasser i området. Fisken 
kommer nå til Gardermoen, hvor 

man utfører fileteringen før vare-
ne sendes videre rundt om i verden 
med fly eller bil.

– Dette prosjektet hadde ikke 

vært mulig å gjennomføre uten 
tett samarbeid både i planlegging 
og utførelse av byggherre, leieta-
ker og entreprenør. Vi har knadd 
prosjektet og jobbet tett sammen 
også under hele utbyggingsfasen, 
påpeker Dahlen.

– God byggeprosess
Det var mandag 1. desember to-
talentreprenør Vedal Entreprenør 
kunne overlevere bygget til OAC, 
som samme dag kunne overfø-
re bygget til Grieg Seafood. De 
er gjennom datterselskapet Oslo 
Salmon Processing leietaker i 
bygget – og som er på oppløps-
siden med å innrede og testkjø-
re det kompliserte fiskeanlegget. 
Anlegget skal være i full drift i lø-
pet av januar.

Grieg Seafood har tegnet en 
langsiktig leieavtale på bygget.

– Det er denne langsiktige av-
talen som er bakgrunnen for at vi 
kunne realisere dette prosjektet, si-
er Dahlen.

Kontrakten mellom OAC og 
Vedal Entreprenør, som er en to-
talentreprise i samspill, ble signert 
i sommeren 2024, og det har vært 
en lengre samhandlingsprosess 
mellom de tre partene før man sat-
te i gang med selve byggingen. 
Arbeidene på byggeplassen startet 
i oktober 2024.

Både Kristian Dahlen i OAC og 
prosjektleder Kristine Terkelsen i 
Vedal Entreprenør beskriver selve 
byggeprosessen som god, og at 
selve bygget ikke innebar de store 
utfordringene. 

– I utgangspunktet består byg-
ningskroppen av en enkel konstruk-
sjon. Bunnplaten, som er på cirka 
3.300 kvadratmeter, er noe uvanlig 

Rådgivende ingeniør byggeteknikk

Oslo - Tønsberg - Ålesund - Fredrikstad
     post@stabil.as       91 90 90 46

Bygget på drøye 5.300 kvadratmeter ligger plassert i Gardermoen Næringspark.

arkitekt-thommesen.no

Øystein Thommesen AS er arkitekt og 
ansvarlig søker for Grieg Seafood sitt  
nye fileteringsanlegg på Gardermoen.

Vi utfører alle typer oppdrag og er blant 
landets ledende industriarkitekter med 
særlig kompetanse og erfaring innen 
næringsmiddelrelaterte oppdrag.

Ta kontakt, så hjelper vi deg med ditt 
prosjekt.
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ved at den skal tåle mye vann og 
store temperaturforskjeller samt at 
det er langt flere sluk enn vanlig. 
Råbygget er reist som en stålkon-
struksjon med sandwichvegger, 
mens taket er tekket på vanlig måte 
med membran. Men det er innma-
ten i dette bygget som er kompli-
sert. Ikke minst er det et helt annet 
nivå på kjøling, oppvarming og 
ventilasjon enn i de fleste andre 
bygg, både når det gjelder omfang 
og kompleksitet, sier Terkelsen. 

Store verdier
De peker på at bygget blant annet 
inneholder en rekke spesielle ele-
menter for å sikre god kvalitet på 
fisken både når den kommer inn, 
bearbeides, lagres og sendes ut av 
anlegget. Det er store verdier som 
hver dag skal gå gjennom anleg-
get, og dette er avgjørende for at 
kvaliteten og matsikkerheten iva-
retas i alle deler av bygget. Derfor 
er det lagt store ressurser inn i det 
tekniske anlegget, og det er stort 

fokus på renhold. 
– Det har vært mange møter for 

å klare å sette seg inn i hvilke tek-
niske løsninger som er nødvendi-
ge for en slik produksjonslinje, sier 
Terkelsen.

– Dette er noe som er hensyntatt 
gjennom hele byggeperioden, ikke 
minst også i planleggingsfasen. Det 
er sjelden det bygges denne typen 
anlegg, legger Dahlen til. 

Grieg Seafood har hatt med seg 
mange egne underleverandører på 

de tekniske anleggene og selve 
fileteringslinjen.

– Dette er leverandører som 
kommer fra hele verden, og er ek-
sperter på sine felt. Men det er nett-
opp dette som også har gjort dette 
prosjektet annerledes enn de fleste 
andre bygg vi leverer. Innmaten og 
de tekniske anleggene er noe helt 
annet enn vi er vant med, så det 
har vært en spennende reise, si-
er Terkelsen. Både Terkelsen og 
Dahlen fremhever at det har vært 

Totalleverandør av 
oppmålingstjenester

Tlf. 64 87 29 70 • info@solli-hoff.no
www.solli-hoff.no

Hele bygget er satt opp rundt fileteringsanlegget. Det er innmaten i bygget som er komplisert.

Vi skaper varige verdier

Maridalsveien 44, 0458 Oslo
post@ar-con.no – www.ar-con.no

Leverandør av lettklinkerblokk og mørtel: 
murogtak.no

Mur- og pussarbeider er utført av
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en stor oppgave å koordinere sam-
spillet mellom de ulike aktørene, 
men at dette har løst seg på en god 
måte. 

– Det gode samspillet mellom 
alle aktørene har vært nøkkelen for 
å komme i mål til riktig tid, sier 

Terkelsen.
Foruten fileteringsanlegget 

inneholder bygget en administra-
sjonsdel, med blant annet konto-
rer, spiserom/kantine, kontrollrom 
og andre fellesarealer. Det er også 
lagt mye arbeid i å sikre rene so-

ner, med ulike omkledningsrom og 
garderober. 

– Det er strenge hygienekrav i 
hele bygget, påpeker Dahlen.

Bygget er dimensjonert for å ha 
dobbel produksjon. 

– Det er installert én linje nå, 

men dette kan skaleres opp. På topp 
kan man ha 60 personer i arbeid i 
bygget, i en produksjon som i stor 
grad er automatisert, sier Dahlen.

Bygget er sertifisert som Breeam 
Good. 

Kulde-
anlegget 

er levert av oss!

Tlf 67 17 11 00
firmapost@jci.com
johnsoncontrols.no

Foruten fileteringsanlegget inneholder bygget en administrasjonsdel, med blant annet kontorer, spiserom/kantine, kontrollrom og andre fellesarealer.

Vi har levert forprosjekt  
og konkurransegrunnlag for  

VVS-anleggene, inklusive  
energianlegg og kuldeanlegg. 
I tillegg har vi detaljprosjektert  

røranleggene, med  
gjenvinningsanlegg for energi.

Solva.no

Tidligere Prosjektutvikling Midt-Norge AS
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FUGING UTFØRT AV

FUGEMESTEREN.NO
Ta kontakt med Mads Schie, tlf 92 89 17 84 - post@fugemesteren.no

KVALITET TIL AVTALT TID OG PRIS

Tlf. 61 29 73 50 
post@tiller-vimek.no 
tiller-vimek.no

Komplette betongarbeider
er utført av oss
Tlf. 61 29 73 50 
post@tiller-vimek.no 
tiller-vimek.no

Komplett betonggulv

Rørleggerarbeidene er utført av

66 79 81 71 - post@aa-ror.no  - aa-ror.no


